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AROME MAGHIARE,
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MENIU MIC DEJUN

. Sunca si oua

. Ciuperci cu ou

. Sunca cu ou

. Oud cu cdarnati

. Omleta cu cascaval

. Omleta taraneasca

. Omleta natur

. 1 buc. oua

. Sandvis cald

. Sandvis rece

. Carnati Debretin fierti

. Crenvursti fierti

. Platou taranesc rece - 1 persoana (ciolan, cdrnati, suncd, ceafd, legume
proaspete)

. 1 portie de unt, gem sau miere

. Smantana (2dl)

DRAGI MUSAFIRI!
INTREBATI OSPATARII NOSTRI DESPRE INGREDIENTELE ALIMENTELOR

NOASTRE CARE PROVOACA ALERGII SI INTOLERANTE! SZEL CSARDA
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OFERTA GAZDEI

PLATOU BOGAT - PENTRU 2 PERSOANE

A. Pulpa dezosata la cuptor, felii de ficat de rata prajite intregi, coaste umplute
Mizsei, piept de pui infasurat in sunca, pulpa de rata crocanta, branza la
gratar, varza rosie inabusita, bacon prajit, carnati prajiti, cartofi prajiti, orez

Jjasmin, legume pe gratar, raguut de cirese

PLATOU NOU - PENTRU 2 PERSOANE

B. Porchetta de purcel, ciuperci prajite, branza prajita, file de pulpa de pui la
gratar, pui umplut cu branza camambert prdjit in toast cu seminte, fdasii de
piept de pui in toast parizian, tocanita de Budapesta, orez jasmin, cartofi

steak, legume inabusite in unt

CIOLAN LA CUPTOR - PENTRU 2 PERSOANE

C. Ciolan intreg la cuptor cu mustar, ciolan cu mirodenii cu garnitura de varza

inabusita in bere, cartofi in caserola

RANDEVU CU PUI - PENTRU 2 PERSOANE

D. Piept de pui Borzas, file de pulpa de pui la gratar, fasii din piept de curcan in
seminte, piept de pui mediteraneean (umplut cu rosii si mozzarella) piept de
curcan de Kiev, pulpa de rata la cuptor, rizibizi de orez, batoane din cartofi

dulci, crochete de mere, broccoli gratinat, sos de branza cheddar
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APERITIVE, SUPE,
MANCARURI LA CASTRON

APERITIVE

16.
17.

Salata Caesar 2.0

Fasii crocante din peste somn in crusta de nuca si alune cu garnitura
de legume la gratar

SUPE

18.
19.
20
21.

£
23.
24.

Supa crema rece de capsuni cu fulgi de ciocolata §i frisca
Supa crema de brdnza, grisine cu susan
Supa de ceapa -reteta frantuzeasca, servitd in pdinisoare de casa

Ciorba rustica din costite de porc, carnea este servita separat pe o farfurie
cu mustar §i hrean

Supa de carne cu galuste din ficat preparate in casa
Supd de pui Ujhdzy cu tditei subtiri de casd
Supa de ciuperci cu smdantana de gatit, servite cu galuscute de casa

La cerere, putem servi supele in cesti (70% din pretul portiei).

MANCARURI LA CASTRON

25.
26.
27
28.
29.
30.

Gulas de fasole cu picior de vitel si cu galuscute
Gulas la ceaun din picior de vitel si cu galuscute
Supa carciumarului

Supa de fasole Jokai

Ciorba de miel cu tarhon

Ciorba de burta transilvaneana

NU servim mancdrurile la castron in cesti!
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PASARE

. Rulada de curcan de Jaszsag, cu cartofi steak cu marar si smantana

. Felii de piept de curcan in stil de Arhiducesa cu orez si legume prajite

. Fagsii din piept de curcan, in sos de branza cu crochete de cartofi

. Felii de ficat de rata cu sfecla rosie in miere si cartofi dulci

. Piept de curcan ,, Cultural” Kiev cu garnitura mixta

. Piept de curcan umplut cu branza si suncd, garnitura cu cartofi prajiti

. Ficat de rata pane, cu garnitura mixta si compot

. Piept de pui implut cu branza camembert cu spuma de afine si crochete de
cartofi in mere

. Ragu din piept de curcan cu smantana de gatit, cu ciuperci si paste pene

. Steak din piept de pui cu bulgur si legume cu brdnza feta

. Pulpa de rata crocanta cu varza mov inabusita si cartofi dulci

. File din pulpa de pui, cu piure de cartofi si compot (prdjit pe gratar)
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PORC

. Friptura tiganeasca cu salata mixta si cartofi prajiti

. Carnea de pe ciolan in stil sotia brutarului

. Friptura de Brasov

. Muschiu de porc sotat invelit in bacon cu sos de smantana de mustar,

copt intr-un tub cu felii de cartofi picant

. Maduva de porc pane cu cartofi prajiti si sos tartar

. Fileu de porc pane cu cartofi prajiti

. Friptura de vrajitoare cu ciuperci prajite, cartofi prajiti, garnitura de salata

mixta

. Cotlet de porc Mizsei umplut cu cascaval si cartofi
. Cotlet de porc umplut cu maduva, garnitura pariziand

. Fileu de mugschiuleti de porc infasurat in felii de Kaizer sub vid cu paste

papardelle cu ciuperci de padure

. Friptura Mizsei, servita pe farfurie de lemn 3.0 (burta de porc, vrabioara si

porchetta de purcel) cu cartofi

. Cafa de porc cu sos de piper, inele de ceapa prajite si cu cartofi prajiti

TELEFON: +36 76 555 029, +36 30 315 1660
E-MAIL: SZELCSARDA@SZELCSARDA.HU
WEB: WWW.SZELCSARDA.HU

SZEL CSARDA

RESTAURANT



VITEL SI VITA

. Snitzel de vitel cu salata de cartofi Wiener

. Papricas de vitel cu galuste

. Tocanita de ciolan de vita cu cartofi sarati

. Tocanita de casa din burtd cu cartofi sarati

. Muschiu de vita cu sos BBO

. Ceapa la gratar cu cartofi prajiti
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PESTE

. Friptura de somon la gratar cu cartofi dulci si salata mixta cu mai multe

seminte

. File de biban de lamaie la gratar cu bulgur si legume la gratar

. File de somon la gratar cu sos de unt in ierburi si bilute de orez cu rosii

. File de biban prajit cu cartofi de patrunjel si sos tartar

. Papricas de somn cu smantana, garnitura de tditei cu branza si marar

. Grilled catfish fillet with lemon butter sauce and sweet potatoes

>l

>l

VA DO
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FARA CARNE

67. Capatani de ciuperci pane umplute cu cascaval afumat, garnitura de orez si
sos tartar

68. “Cascaval Trio” (cascaval trapist, bilute de rizoto, cascaval afumat) cu orez
jasmin
69. Brdanza Camembert pane in crusta de nuci si alune cu crochete de cartofi si

gem de afine

70. Mancare vegetariana cu bulgur (capatana de ciuperci umplutda cu branza
afumata, rulou de primavara, broccoli gratinat, branza la gratar, inele de
ceapa prdjite)

71. Spaghete Bologne

72. Tditei cu branza de vaci si jumari
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DESERT

. Clatite Gundel cu inghetata de nuca in rom

. Galuste Somloi, preferata gazdei

. Branza de vaci Rakoczi in bol

. Clatite umplute cu mascarpone cu migdale si crema de cafea fierbinte

. Clatite cu branza de vaci cu sos de vanilie si piersici

. Clatite cu miere si seminte de mac cu sos de cirese fierbinti

. Clatite la alegere (cu gem de piersici, cu nutella, cu cacao)

. Tort cu ciocolata alune (vegan, fara gluten si lactoza, fara zahar)
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. Salata fitness

. Salata de castraveti

. Salata de varza

. Salata de rosii

. Salata de ardei pepperoni
. Castraveciori cornison

. Ardei murati

. Muraturi mixte

GARNITURI

. Garniturile casei din cartofi

. Garniturile casei din cartofi dulci
. Garniturile casei din orez

. Bulgur

. Garnitura cu legume

. Garnituri de varza
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BUDAPEST

SZEGED

6050 Lajosmizse, M5 Autostrada, 67 km, pe partea spre Szeged
Adresa postala: 6050 Lajosmizse, Mizse tanya 158/B Pf. 71
Web: www.szelcsarda.hu

Mail: szelcsarda(@szelcsarda.hu

Mobil: +36 30 315 1660

Valabil 25.05.2026

VA ASTEPTAM INAPOI!
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