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REGGELI ETLAP

. Ham and eggs

. Gomba tojassal

. Sonka tojassal

. Kolbaszos tojas

. Sajtos omlett

. Parasztos tojdsrantotta

. Natur tojasrantotta

. 1db tojas

. Melegszendvics

. Hidegszendvics

. Fott debreceni

. Fott virsli

. Paraszt hidegtal — 1 személyes (csiilok, kolbasz, sonka, tarja, friss zéldségek)
. 1 adag vaj, dzsem vagy méz

. Tejfol (2dl)

KEDVES VENDEGEINK! &
ETELEINK ALLERGIAT ES INTOLERANCIAT OKOZO OSSZETEVOIROL

TAJEKOZODJANAK A FELSZOLGALO KOLLEGAINKNAL! SZEL CSARDA
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CSARDAGAZDA
AJANLATA LAKOMARA

CSARDATAL GAZDAGON 2 FORE

A. Kondas kemencés csiilok, egészben siilt kacsamaj szeletek, Mizsei toltott
borda, bacon-be gongyolt csirkemell, ropogos kacsacomb, debreceni rozsa,
kakastaréj, vaslapon siilt grillsajt, parolt lilakaposzta, siilt burgonya, jazmin

rizs, grill zoldség, meggyragu

UJ CSARDATAL 2 FORE

B. Malac porchetta, rantott gomba, rdntott sajt, roston siilt csirkecombfilé,
camembert sajttal toltott jérce magvas bundaban, csirkemell csikok parizsi

bundaban, Budapest ragu, jazmin rizs, steakburgonya, vajon parolt zoldség

KONDAS KEMENCES CSULOK 2 FORE

C. Egészben siilt mustaros, fiiszeres csiilok szalonnas soros kaposztdaval, tepsis

burgonyaval

SZARNYAS RANDEVU 2 FORE

D. Borzas jércemell, roston csirkecombfilé, magvas pulykamell csikok,
mediterran csirkemell (paradicsomos, mozzarellas toltelék) Kijevi pulykamell,
stilt kacsacomb, rizibizi, édesburgonyacikk, almas krokett, brokkoli gratin,

cheddar sajtmartas

UNK!

JO ETVAGYAT KIVAN

ETLAP
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ELOETELEK,
LEVESEK, EGYTALETELEK

ELOETELEK
16. Cézarsalata 2.0
17. Ropogos harcsacsikok dios, mogyoros bundaban grillezett zéldségekkel
LEVESEK
18. Hideg eperkrémleves csokiforgaccsal tejszinhabbal
19. Sajtkrémleves szezammagos grissinivel
20. Francia hagymaleves hazi cipoban
21. Majorsagi orjaleves, tanyérhussal kiilon talalva, mustarral, tormaval
22. Husleves hazilag készitett majgaluskaval
23. Ujhdzy-tyikleves, hdzi finommetélttel
24. Tejszines gombaleves hazi csipetkével
Leveseket igény szerint csészében is felszolgalunk (adagar 70%-a)
EGYTALETELEK
25. Babgulyas marhalabszarral, csipetkevel
26. Bogracsgulyas marhalabszarbol, csipetkével
27. Vendéglosleves
28. JOkai-bableves
29. Tarkonyos baranyraguleves
30. Erdélyi pacalcsorba
Egytalételeket csészében NEM szolgalunk fel!

Eﬁ@. TELEFON: +36 76 555 029, +36 30 315 1660
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SZARNYASBOL
KESZULT ETELEK

. Jaszsagi pulykatekercs kapros, tejfolos steakburgonydval

. Pulykamellszeletek Fohercegnd modra, rizzsel, siilt zoldségekkel
. Pulykamellsteak sajtmartasban burgonyakrokettel

. Kacsamaj szeletek mézes céklaval, édesburgonya cikkekkel

. "Kultikus" Kijevi pulykamell vegyes kérettel

. Sajttal, sonkaval toltott pulykamell hasabburgonyaval

. Kacsamaj rantva vegyes korettel, kompottal

. Camembert sajttal toltott jércemell dfonyahabbal, almas burgonyakrokettel
. Tejszines-gombas pulykamell ragu penne tésztaval

. Jércemellsteak zoldséges-fetasajtos bulgurral

. Ropogos kacsacomb parolt lila kaposztaval, édesburgonyadval

. Csirkecombfilé burgonypiirével és kompottal (roston vagy rantva)

EH'#EI TELEFON: +36 76 555 029, +36 30 315 1660 &7
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SERTESHUSBOL
KESZULT ETELEK

. Ciganypecsenye vegyes salataval és siilt burgonydval

. Csiilokhus Pékné modra

. Brassoi apropecsenye

. Szuvidalt sertéssziiz baconbe gongyolve mustaros-tejfolos szosszal csében
stitve fiiszeres karikaburgonydval

. Rantott sertésvel6 hasabburgonyaval, tartarmartassal

. Rantott sertésszelet hasabburgonydval

. Boszorkanypecsenye siilt gombaval hasabburgonyaval, vegyes salatakorités-
sel

. Mizsei toltott borda sajtos burgonyaval

. Velovel toltott sertésszelet parizsi korettel

. Csaszarszalonndaba — gongydolt szuvidalt  sziizpecsenye erdei  gombds
papardelle tésztaval

. Mizsei bicskas fatanyéros 3.0 (sertéstarja, hatszin és malac porchetta)
steakburgonydval

. Szuvidalt  sertés  tarja  borsmartassal, rantott  hagymakarikdkkal
és steakburgonyaval

UNK!

JO ETVAGYAT KIVAN
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BORJUHUSBOL,
MARHAHUSBOL KESZULT ETELEK

Ft

. Borjubécsi ecetes burgonyasalataval

. Borjupaprikas galuskaval

. Marhalabszarporkolt sos burgonydval

. Pacalporkélt hdaziasan sos burgonyaval

. Bélszinjava fopincér kedvére BBQ martassal

. Hagymas rostélyos siilt burgonyaval

WEB: WWW.SZELCSARDA.HU SZEL CSARDA
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HALBOL
KESZULT ETELEK

. Csoben siilt lazacsteak édesburgonyaval sokmagvas kevert salataval

. Boren siilt citromos fogasfilé bulguros grillzoldségekkel

. Grillezett lazacfilé fiiszervajas martassal és paradicsomos rizottogolyoval

. Rantott fogasfilé petrezselymes burgonyaval és tartarmartassal

. Tejfolos harcsapaprikas kapros turos csuszaval

. Grillezett harcsafilé citromvajmartdssal és édesburgonydval

TELEFON: +36 76 555 029, +36 30 315 1660
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HUS NELKULI ETELEK

. Fiistolt sajttal toltott gombafejek rantva, rizzsel, tartarmartassal
. "Sajt trio" (trappista sajt, rizottogolyo, fiistolt sajt) jazmin rizzsel
. Camembert sajt dios, mogyoros  bundaban  burgonyakrokettel,

dfonyalekvarral

. Vegetarianus tal bulgurral (fiistolt sajttal toltott gombafej, tavaszi tekercs,
brokkoli gratin, grillsajt, rantott hagymakarika)

TESZTAK

71. Bolognai spagetti

72. Turos csusza tepertovel

UNK!
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DESSZERTEK

. Rakott Gundel palacsinta rumos dios fagylalttal

. Csardagazda kedvenc somloija

. Rdkoczi-turos kehelyben

. Mandulas mascarpone-val téltétt palacsinta forro kavékrémmel

. Turdkrémes palacsinta vaniliaontettel, oszibarackkal

. Mézes-madkos palacsinta forro meggymartassal

. Palacsinta tetszés szerint (baracklekvarral, nutellaval, kakaoval)

. Paleo tortaszelet (vegan, glutén-és laktozmentes, cukormentes)

Eﬁ@. TELEFON: +36 76 555 029, +36 30 315 1660
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. Fitness salata

. Uborkasaldta

. Kaposztasalata

. Paradicsomsalata
. Pepperoni paprika
. Csemegeuborka

. Ecetes almapaprika

. Vegyes savanyusag

KORETEK

. Burgonyabol keésziilt kéreteink

. Edesburgonydbdl késziilt koreteink
. Rizsbol késziilt koreteink

. Bulgur

. Zoldségkoret

. Kaposztakoretek

EH'#EI TELEFON: +36 76 555 029, +36 30 315 1660 &7
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BUDAPEST

67-es km ko

SZEGED

6050 Lajosmizse, M5-0s autopalya, 67-es km ko, Szeged felé vezetd oldalon.
Levelezési cim: 6050 Lajosmizse, Mizse tanya 158/B , Pf. 71.

Web: www.szelcsarda.hu

Mail: szelcsarda@szelcsarda.hu

Mobil: +36 30 315 1660

Ervényes: 2026.05.25.

VARJUK VISSZA!

TELEFON: +36 76 555 029, +36 30 315 1660 %
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